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1. Cieľ, zameranie aktivity:  oboznámiť žiakov o tom, ako sa správne ukladajú jednotlivé druhy potravín a tovarov v chladničke, vzhľadom na ich trvanlivosť a kvalitu. 
2. Vyučovací predmet : BIO, TBR, VUM, VYV, THF
3. Pomôcky : materiál potrebný na výtvarnú výchovu ( výkres, farebný papier, nožnice, farbičky, ceruzky, lepidlo, lepiaca páska,...)
4. Príprava : žiaci potrebujú vedieť ako si správne usporiadať jednotlivé potraviny v chladničke. Príprava formou prezentácie, diskusie, znázornenia obrázkov použitím internetu, resp. knihy.So žiakmi bola vedená diskusia o potravinách, o ich usporiadaní a rozložení v chladničke. Následne bol žiakom poslaný email s odkazmi na internet a prezentácia.
5. Postup / Realizácia  Doma si doplnili informácie, poznatky, premysleli si realizáciu projektu a následne v škole sa venovali realizácii. Využili pomôcky z VUM, pracovali samostatne, vo dvojiciach, v skupinách. 
6. Zhrnutie Žiaci získali vedomosti o tom, ako ukladať potraviny v chladničke, na ktorú poličku, a aké potraviny nepatria do chladničky vôbec. 
7. Prílohy :Odkazy poslané žiakom emailom.
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